
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements. 
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne 
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de contacter votre direction. 
Toute l’équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit ! 

Pain baguette Label Rouge 

Y 
ième5  Composant

Y
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MENUS 5Y ou 4 composants
(selon votre contrat) 

SEMAINE 30 DU 21 AU 25 JUILLET 2025 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

ENTRÉE 

Salade de 
céleri 

rémoulade 

Macédoine 
à la 

russe 

Duo melon / 
pastèque 

Salade de 
tomates 

au basilic 

PLAT PRINCIPAL 
Cabillaud à la Gratin de pâtes aux 

sauce armoricaine champignons 
Veau marengo Knack 

Hachis parmentier 
maison 

Pommes vapeurs / 
brisure de choux-ACCOMPAGNEMENT 

eurs 
Salade verte 

Pennes aux Salade de pommes 
légumes du soleil de terre 

Salade verte 

PRODUIT LAITIER 
Fromage 
emballé 

St Paulin 
Biebeleskaese
salé Vache qui 

rit BIO 

Brie 

DESSERT 
Crème 
dessert 

vanille BIO 

Abricots Chou 
à la 

crème 

Flan 
caramel 

REPAS VÉGÉTARIEN 
(Plat principal) 

Omelette aux 
champignons 

Idem menu 
standard 

Grillardin italien 
Salade de pois 

chiche 
Hachis végétarien 

maison 

Glace aromatisée
aux fruits ou

autre  dessert

Salade de
concombres 
à la  menthe

Y

Y

Y


