Curine dit s MENUS 5% ou 4 composants

Peyo de Bilche (selon votre contrat)

SEMAINE 29 DU 14 AU 18 JUILLET 2025
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(Plat principal) standard végétarienne MENU DU CHEF  Aiguillette de blé

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant enfrainer des allergies ou intolérances.
iome Pour toute information, merci de contacter votre direction.
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