MENUS 5% ou 4 composants
(selon votre conirat)

DU 07 AU 11 JUILLET 2025

___LUNDI____ MARDI___MERCREDI ___JEUDI

Cutoine du

P de Biche N

FR 57089067 CE |

SEMAINE 28

9

VENDREDI

) Salade de* o Salade de ¢ 475 Salade - Salade de¥* Tomates
ENTREE lentilles  {@y~ concombresN&LY o % mais a 0
du capitaine au yaourt persillée croquer =
PLAT PRINCIPAL Fricadelle de boeuf = Meuniere de colin Lastgne aux Merguez grillée R6fi de dinde
sauce chasseur MSC sauce fish legumes

Macédoine de

Purée nature / Riz / ratatouille

ACCOMPAGNEMENT haricots verts Blé aux 3 poivrons | Sauce béchamel maison legt{mes / taboulé
a la menthe
. -
Port Salut a la * Fromage T - .
BB . wy » omme | Yaourt a
PRODUIT LAITIER coupe Babybel @ Cg Jge ) o ‘ | Tourt
Yqourt brassé BIO a  Eclair au chocolat Fromage blanc aux Pot de glace vanille
DESSERT ﬁ|iﬁi la framboise \ @ Nectarine | 4& ) fruits rouges
1 - Pané de sarrasin . .
REPAS VEGETARIEN . i Idem menu Petite veggie aux ,

(Plat principal) Galefte de soja ef :f(;:’e”:f’:ux standard fines herbes Salade d'ceuf dur

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de contacter votre direction.

2% Siéme Composant Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |

Pain baguette Label Rouge ﬁ[;g(




